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FORNO ELT. CARRELADO C/CALD. LBET201 TOUCH 20X1/1

Codigo 4001.154

= 7 e Painel de comando eletrénico Touch

Cozedura automatica com 15 ciclos sequenciais

Membéria programavel a partir de 11 a 99 em sequéncia automatica
comdisplay LED

lluminacao interna LED temporizada

Sistema (Clima) controle automético de humidade na camara de
cozedura

temperatura interna controlada por sonda multipoint @ 3mm

Pré-aguecimento com programacao automatica

Sistema automatico de lavagem incluido (com tanque 10L)

= ]r Standard com 2 grelhas em ago inox

Inclui produto e sistema anticalcario

Funcdes USB: Atualizacao de software

descarga de dados, HACCP, guardar programas de cozedura

CARACTERISTICAS TECNICAS

Caracteristica Unidade Valor
Dimensdes mm 960X825X1810
Capacidade Camara Gn’s 20x 1/1GN
Espaco entre as prateleiras mm 63
Poténcia Térmica Nominal Kw/Kcal N/A
Poténcia Total Kw 31,8

Peso Liquido - Bruto Kg 330/420
Tensao \Y 400
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